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100 2
PRODUTTORI UVE OBBLIGATORIE
800 95%
VITICOLTORI MAX DI CORVINA
9,9 MILIONI 5%
BOTTIGLIE DI CHIARETTO MIN DI RONDINELLA
VENDUTE NEL 2022

60%
1000 ETTARI EXPORT
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DEDICATO AL CHIARETTO 12%
DI BARDOLINO MEDIA DI ALCOL
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CHIARETTO
DI BARDOLINO:

ANNATA 2022

Nella produzione del Chiaretto di Bardolino, la selezione corretta dei vigneti,
la loro gestione agronomica e la scelta mirata dei tempi di raccolta non sono
mai risultati cosi fondamentali come lo scorso anno, segnato da cambiamenti
climatici estremi in termini di scarsitd delle precipitazioni e di elevati livelli
delle temperature. La vendemmia € stata anficipata di circa otto giorni
rispetto alla media degli ultimi anni. La gradazione zuccherina delle uve €
stata superiore rispetto all’annata 2021, mentre I'acidita totale, pur inferiore
nei confronti dell’anno precedente, & stata fortunatamente supportata dalle
provvidenziali piogge di agosto. Ne € derivata, per il Chiaretto di Bardolino,
un‘annata equilibrata, dotata, insieme, di oftima struttura e di una equilibrata

freschezza e sapidita.

ANDREA VANTINI
Responsabile dell’area tecnica del Consorzio Chiaretto e Bardolino
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Il Chiaretto di Bardolino € il vino rosa
della sponda orientale del lago di
Garda, in provincia di Verona, nel
Veneto.

Nonostante il lago di Garda sia ai piedi
delle Alpi, il suo clima & mediterraneo
e sulle sue rive fioriscono gli olivi, i

limoni e la macchia mediferranea.

Sul lago di Garda il vino rosa si chiama
Chiaretto e il nome deriva dall’aggettivo
latino “clarum®, che significa “chiaro”.

Le origini del Chiaretto risalgono
all’epoca imperiale romana, quando

vennero istituite le province della Gallia
Cisalpina, che comprendeva il lago di
Garda, e della Gallia Transalpina, che
includeva la Provenza. In enframbe
le province, i Romani svilupparono la
viticoltura attraverso il modello agricola
della®villa rustica”e I'introduzione degli
antichi torchi da vino. L'uso del torchio
non prevede un confatto prolungato
fra il mosto e le bucce dell’'uva (che
confengono le sostanze coloranti), per
cui i vini prodotti in epoca antica nelle
due Gallie erano di colore rosa.

II' pit antico documento locale che
menziona la parola*Chiaretto” legata al
vino € I'edizione del Vocabolario della
Crusca stampato a Verona nel 1806.

In tale vocabolario della lingua italiana
si includevano mille vocaboli raccolii
nel territorio veronese e uno di questi
era proprio la parola Chiaretto riferita
al vino.

II' Chiaretto di Bardolino ebbe il rico-
noscimento della DOC nel 1968 all’in-
terno della denominazione di origine
del Bardolino (il nome allora utilizzato
era Bardolino Chiaretto). Fu una delle
prime DOC italiane.

Con la vendemmia 2014, i produttori di
Chiaretto hanno messo in atto la Rosé
Revolution, orientata a valorizzare il
colore delicato delle uve autoctone
locali e a mettere in luce i profumi
agrumati della Corvina Veronese, I'uva
principale del territorio, quando viene
vinificata utilizzando una pressatura
molto soffice.

Nella primavera del 2021, con la
modifica del disciplinare di produzione,
la  denominazione ha adottato
ufficialmente il nome Chiaretto di

Bardolino, rimarcando ancora di pit la

forte identita territoriale del vino rosa
veronese.

Prodotto sia nella versione ferma, sia, in
piccolissimi quantitativi, in versione spu-
mante (sia Charmat che metodo classi-
co), il Chiaretto di Bardolino & leader nel
setfore del vino rosa “fermo” italiano,
con una produzione di circa 10 milio-
ni di botfiglie all‘anno. Viene venduto
principalmente in Italia e Germania.
Seguono Francia, Scandinavia, Regno
Unito, Paesi Bassi, Stati Uniti e Canada,
ma stanno crescendo altre destinazioni,
come il Giappone.

Il caratteristico colore rosa pallido
tendente all’aranciato del Chiaretto di
Bardolino € dovuto al breve contatto del
mosto con la buccia dell’'uva, dove si
trovano gli antociani, ossia le sostanze
coloranti naturali  dell’'uva. Le uve
autoctone della zona, ossia la Corvina,

lo Rondinella e la Molinara, sono futte



molto povere di antociani, per cui vi €
una naturale vocazione alla produzione
di vini di colore chiaro.

L'uva di gran lunga pit importante nella
produzione del Chiaretto di Bardolino €
la Corvina, varietd autoctona veronese,
ora utilizzata fino al 95% nell’'uvaggio,
fatta salva una quota minima obbliga-
toria del 5% di Rondinella.

Freschezza, sapiditd e note agrumate
sono le caratteristiche principali del
Chiaretto di Bardolino.

Le sue fragranze spaziano dai fiori alle
erbe aromatiche, dagli agrumi alle
albicocche e ai frutti di bosco.

Al palato, il Chiaretto di Bardolino €
fresco e con caratteristiche note mi-
nerali “saline”, tipiche dei vini che
provengono da vigne colfivate sui
suoli di origine morenica. Si chia-
mano cosi i suoli collinari creati da
antichi ghiacciai, che hanno eroso le

montagne portando i defriti a valle.

Il 'suolo morenico e le costanti brezze
del lago, assieme all’abilitd  dei
viticoltori, hanno permesso, nei secoli,
di creare un vino rosa in grado di
ammaliare anche gli amanti del vino
pill esigenti.

II' Chiaretto di Bardolino & perfetto
per ogni occasione, ad ogni ora, tutto
I"'anno. Come aperitivo 0 ad una festa in
piscina con gli amici, durante I'estate al
mare e in inverno sulla neve, abbinato
a piafti di pasta e alla pizza, ma anche
ai formaggi, al pesce e alla cucina
asiatica.
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